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& HOBBYTHEY

Eine Sendung flir Hobbyfreunde, Tiftler, Bastler und Leute, dis Spal
daran haben sich melbst zu beschiftigen

Nach einer Idee von Wolfgang Back und Jean Piitz =
Diesmal flir alle Xleingirtner und Besitzer eines Balkons - \}ESE
1

Fir die Zuschauer, die schon mehrere Hobbytheken verfolgt haben, fiel
diese Sendung sicherlich etwas mus dem Rahmen. Waren bisher die vorge-
schlagenen Tips relativ einfach und ‘schnell zu realisieren, so muB

man bel der Pilzzucht viel Geduld hsaben und bendtigt einige ausgefal-
lene Regquisiten,

Und doch reizte uns,das Thema einmal von der praktischen Seite anzu-~
gehen, um aber gleichzeitig auch ein paar naturwissenschaftliche Ein-
tergrundsinformationen zu vermitteln. Denn der Pilz sls Besgtandteil

der Natur fihrt ein hochinteressantes Eigenleben. Die Vielzahl der be-
kannten Pilzarten und die verschiedensten Erscheinungsformen machen es
" schwer, eine einfache Definition dieser Pflamzenart zu geben. Gemeinsam
ist jedoch allen Arten, daB sie ohne das Blattgriin leben miissen und des-
"haldb nicht in der Lage sind die Bestandteile des pflanzlichen Lebens aus
Wesger, Salzen und dem Sonnenlicht als Energie melbst zu erzeugen. Pil-
za bendtigen deshaldb einen ganz speziellen, auf ihre Bedirfnisse genau
zugeschnittenen Lebensraum, aus dem sie ihre Lebensstoffe beziehen kdn-
nen. Dies ist auch ein Grund dafiir, daf man Pilze nicht iberall findet,
sondern eben nur an Stellen, die fiir die spezielle Pilzart ganz ideale
Bedingungen liefern. Deshalb muB man bei einer Pilzzucht kiinstlich die-
sg Idealbedingungen erzeugen. :
Aber, bevor wir zur Praxis kommen, noch einige Informetionen, die men
als zukinftiger Pilzfachmann unbedingt wissen sollte. .
Das, was'wir landlZufig als Pilz bezeichnen, also Stiel und Hut, ist

in Wirklichkeit nur der Fruchtkrper der Pflanze, vergleichbar mit einem
LN Apfel em Baum. Der eigentliche Pilz lebt unterirdisch und
@‘% Abestent aus einem Geflecht Millionen kXleinster Fidden, die

sich im Boden weit verzweigen. Men nemnt diese fainen FHden

- ;g'ﬁyphen und die Gesawtheit der lyphen bilden das sogenannte
Eéﬁ'ﬂ@zel, den eigentlichen Pilz. Wenn man von dieser Besonder-
heit weiB, so kann man sich ein fiir alle Mal vorstellen,wie
man als Pilzsammler beim Pfliicken zu verfahren hat: Die
Fruchtkérper werden ganz vorsichtig unten am Stiel aus dem
Boden gedreht. Rupft man sie einfach heraus, sc kann man das empfind-
liche Pilzgeflecht zerstSren und der Pilz stirbt ab. Hier sollte der
Sanpler VerantwortungsbewnStsein zeigen und nicht denken:¥nach mir die
Sintfluth. :

Zuriick zuw Fruchtktrper: ihn sendet die Pflanze nach obsn ans Tages—
licht als Fortpflanzungsorgan. Unter dem Hut, an den Lamellen oder R8h—
ren bilden sich Millionen und Aberpillionen kleinster Sporen,. die im
Reifestadivm vom Winde odser von Insekten in alle Richtungen getragen
werden. Interessant ist hier die Fahigkeit der Natur, sich auf die Be-
sonderheiten der Pflanzen einzustellen. Da der Pilz Idealbedingungen
braucht, ist das zahlenmidBige Sporenangebot ungeheuer groB, so daB sta-
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tistisch gesehen, einige Sporen tatsdchlich die geforderten Bedingun-
gen finden. Ipteressant ist in diesem Zusawmenhang, dal mwan zu Hause
ohne Aufwand die Sporen sichtbar machen kaun. Dazu nehmen Sie zwel aus-
gewachsene Pilze und legen sie iiber Nacht auf ein helles und ein dunk-
les Papier. Am nichsten Morgen sehen Sie bereits auf einem Blatt das
Sporenpulver. Warum zwei Blatt Papier? Es gibt helle und dunkle Spo-
ren je nach Pilzart. .
Dieses Sporenpulver ist asuch das Ausgangswaterial zur Herstellung der
gogenannten Pilzbrut, die der Hobbyist fiir seine Zucht kaufen kann.
Die Gewinnung der Brut wmuB unter ganz sterilen Bedingungen geschehen,
80 daB man dies Speziallaboratorien Uberlassen wuB. Das Sporenpulver
wird dazu =suf einen Spezialndbrboden gegeben, auf dem die kleinen Spo-
ren keimen k®nuen. Nach kurzer Zsit bildet sich das Myzel und jetzt
wird der Hihrboden wit dewm Pilz auf steril gemachte GetreidekSrnmer ge-~
geben, die dem Pilz als Nahrung dienen. Nach ein paar Tagen hat der
Pilz die Getreidekdrner durchwachsen und ist jetzt gegeniiber Fremd-
keimen relativ unempfindlich. Die KOrner werden :in. Flaschen oder Pla-
stikbeutel abgepackt und kOnnen so verschickt werden. Zu Hause kann
man die Pilzbrut im Gemilsefach des Kithlschranks bis zu maximal 6 Wo-
chen aufbewahren.

Pilzzucht auf Bauwstimmen
Ficht Jeder Pilz 1st nun kiinstlich heranzuziehen. In den letztan

1 ;LJahreu gelang es der Forschung, einige wenige Exemplare zu zlich-

- ten. Besonders gut eignet sich der schmackhafte Austernpilz (Pleu-
rotus), den man heute schon in verschiedenen Delikatessgeschéften kau-
fen kann.
Bg gibt zwei verschiedene Methoden, wie der Hobbyist seine Pilzzucht be-~
treiben kann. Die Extensivkultur nennt wan das Ziichten auf Baumstiwmen;
die Intensivkultur wacht wan auf Stroh. ’
Hat man die Brut zu Hause, so mufl man ihr bsld einen meuen Ninrboden
zum Weiterwachsen bieten. Und dazu eignet sich das Holz von lLaubbiumen,
also Eiche, Buche, Pappel, Birke usw. Ein Tip: je weicher das Holz (z.B.
Pappel) destoc schneller geht die Zucht. Die HolzstHmme, die man beim
Forstamt oder beiwm S#Egewerk kaufen kann, sdgt man so, daf man etwa
30 cw lange Klotze erhdlt. Der Durchwesser scllte windes-
tens 15 cw betragen. Man wuB derauf achten, daf das Holz
mdglichst frisch ist,.also noch nicht ganz ausgetrocknet.
Un sgicherzugehen, kann man die Klotze zwei bis dreil TPage
in frisches Wasser legen. Mit einem Holzbohrer (Durchmes-
ger 15 - 20 mm) bohrt man dann gpiralfirmig auf dem Um-
4 - 6 Locher und T zwar etwa 5 c¢cm tief. In

»
ge Locher gibdt man wit dem Finger die But, -
ckt sie fest hin ein und schlieBt das Loch
S

ginem Stiick Pap pe oder Kunststoff ab.
Befestigen neh men Sie ReiBbrettatifte
gine Klawmer maschine.

Der Holzetamm ist jetzt geiwpft und es beginnt:der zwelte Tell.

Die Durchwachsphase

Der goimpite Stamm wird jetzt einige Monate (Regel 3 - 4 Mona-
PN te) an einen gleichmiéBig tewperierten Ort gebracht, damit das

d2-v-—~JHMyzel den ganzen Stamm durchwachsen kenn. Unm dem Pilz die nd-
tige TFeuchtigkeit zu erhalten, steckt man (%3 den Holzklotz kom=-

plett in eine Plastiktiite, die obea zugebun ¢ den wird., Als TH-
te kann man einen Midllsack nehmen oder auch golche Beutsl,

die man fiir Tiefkiihltruhen verwendet. Zum 0 Q SchluB stioht man

4ioch 4 - 5 Lcher in das Plastik, damit der -] [ Stawn etwas atwen
ann, i

Als Tagerungsort eignet sich vorzliglich der ] Heizungskeller;

85 geht aber auch in der Vorratekawmer (ge ruchlos) oder evtl.
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in der Garage, eg sollte s{@ndig eine Temperatur zwischen 15 — 2500
herrschen. Nach einigen Monaten ist der Stamm vow Pilz durchwachsen.
Man kanp dies nachkontrollieren, indew man an einer beliebigen Stelle
die Rinde etwas entferut; man erkennt dann das weiBe Pilzgeflecht.
Ist es so weit, bringt wan den geimpften Stawm ins Freis, wo jetzt
die eigentliche Erntephase beginnen kanu.

’ Die Erntephase
f Per durchwacnsene Holzklotz kommt jetzt aus seiner Plastik-

tiite heraus und wird im Garten oder auf dem Balkon ausgesetz

Dagu sucht man sich einen wdglichst schattigen Ort, denn der
Sordln ¥ Pilz vertrdgt keine direkte Sonnenbestrahlung. Glnstig ist

die Nordseite des Hauses oder unter einer lichten Hecke.
Macht wan es auf dew Balkon, der ja meist auf der Stidseite gebauvt ist,
kann man mit stwas Karton einen schattigen Platz schaffen,
Im Garten grébt man ein etwa 10 om tiefes Loch, in das der XKlotz ein-
gesetzt wird, damit die kleinen Kepillarrthrchen des BHolzes Feuchtig-
keit aus der Erde ziehen kitnnen., Mit den Fingern drtickt man die Erde
fest an den Stawm, so deB dsr XKlotz richtig fest im Boden eingesetzt
isgt. Fir die Balkonzucht eignet sich sein groBer Blumentopf der mit Er-
de gefiillt ist, in die das Holz auf die glsiche Weise eingesetzt wird.

"Die Hauptarbeit ist jetzt geten und neben der ndtigen Ge-
duld heift es poch tlichtig gleBen, denn der Pilz benstigt
ziswmlich viel Feuhtigkeit.

Man braucht keine Angst zu haben, daB men den Stamm tiber-
gieBt, denn der Pilz nimwt pur soviel Wasser auf, wie er
fiir sein Wachstum bendtigt.

Hat man in diesem Frithjehr wit der Beimpfung begonnen, so
kann man damit rechnen, dafl man EZnde Okiober (bei weichem
Holz) die ersten Pilze ernten kanu. Man erkennt dis kleine
Pilze schon im Friihstadium; sie erscheinen als stecknadelkopfgrofe Spit
zen. Nach etwa 14 Tagen sind sie ausgewachsen und kGonen geern—

tet werden. Man erkennt das Reifestadiuvm an der Huitform. Gseht éé;:q
der Hut von seiner gekriimoten ILage in die Waagerechte iHiber, so =
ist der richtige Zeitpunkt gekoommen.

Ernten kann wan Ubrigens mehrmals und zwar wachsen die Pilze gs
in 2 - 3 Phasen, die man als Wellsn bezeichnet, heran.

Der Holzstamw kann je nach Dicke 4 -~ 6 Jahre Pilze hervorbrin-

gen, big er dann endgliltig ausgelaugt ist und vermodert. Die Stémme ble
ben die ganze Zeit iiber, also auch im Winter, an ihrem Plataz.

Foch ein paar Zahlen: wit einew Kilo Brut lassen sich etwa 15 - 20 Stin
me impfen. Ertrag pro Stamm: ca. 1 Kilo Pilze in 4 -~ 6 Jahren.

Pilzzucht suf Stroh )

, Die Intensivkulfur des Austernpilzes macht wen auf sogenennten
4 N3 Strohsubstrat. Der Vorteil dieser lMetbhode liegt darin, daB man
schneller (ca. 6 Vochen) ernten kann. Filr den Hobbyisten gibt es nun
zwel Moglichkeiten:
Einmal kann man des Strohsubstrat bereits mit Myzel durchwachsen fertig
abgepackt in @inem Plastiksack kaufen und zuw andern kasnn man von der
Brut ausgehend zu Hause alles selbst wachen. Die Adressen mit Preisan-—
gabe fir das fertige Substrat sind im Anheng aufgefithrt.

Wie macht man es selbst?

Bel der Bxtensivkuitur ist es das Holz, bel der Intemsivkul-
tur dag Stroh, das dem wachsendsen Pilz die ndtigen Nihrstoffe
liefert. Jedoch kann wan das Stroh nicht unbehandelt zwr Zucht
nehmen, sondern es muB sterilisiert werden, demit vorhandene
Fremdkeime abgetttet werden.
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Dag Stroh, des man am besten in gehdckselter Form (2-5 cm lange Halme)
beim Bauern oder beiw Pferdehalier kaufen kann (zur Not kann man einen
Strohbtallen such wit der S#Hge zerkleinern), gibt wan in sinen groRen
Zinmachtopf und stellt diessn wit Wasser gefuld auf den Herd.
Das Stroh muB etwa eine Stunde kochen, damit es garantiert
steril ist.
Auf dewm Rasen breitet man nun ein altes, aber saubres Bett-
tuch ausg, auf das wman das Stroh ausschiittet. Nachdew ez gut
abgetropft ist, breltet wan es auf dem Tuch aus und 1lE3t es
vollstdndig abkiihlen, daun beginnt das Impfen. Wieviel Brut
man zum Impfen braucht, das hingt von der Ausgangswenge des
Strohs ab, d.h. wman wiegt vorher das trockene Stroh und gibt
dann pro Kilo 100 ‘Grame Brut. Mit einem Xilo Brut kann wan
elso 10 kg trockenes Stroh (das ergibt nachher mit Wasser
30 Kilogramm Substraf) impfen. Man verteilt die abgewogene
Menge Brut gleichwm&Big {iber das Stroh und mischt nun mit saubersen Fin-
gern Brut wnd Stroh gut durch.
Das so gewonnene Substrat gibt man jetzt in Plastikbeutel (Miillsack
usw. - Mindestmenge ca. 1 Kilo Trockenstroh) bindet ihmn
oben zu, sticht ein paar (4-5)Ldcher hinein und verfidhrt
eigentlich genausc wie bei der vorher beschriebenen
Stammkultur. Nur muB men darauf achfen, daB das Myzel
schneller durchwachsen ist (ca.3 Wochen).
Ist der Strohballen nach dieser Zeit richtig weiB vom Pilz
durchwachsen, so bringt man ihn in den Garten an einen
schattigen Ort unter einer Hecke und schneldet die Plastik-
folie wit einem scharfen Messer halb weg, so dafl aber un-
gin %ie Folie, guasi als Feuchtigkeitsreservoir noch ver-
eibt. :
Jetzt hellt es moglichst tdglich gieBery und zwar mit einer Kznne mit
Brausekopf (kein Gartenachlauch!), damit das empfindliche Pilzgeflecht
nicht zerst6rt wird.
Schon nach 14 Tagen, je nach Witterungeverbiltnissen, dirften sich die
ersten Pilze zeigen. Auch bel der Strohkultur erntet man etwa 3 Wellen
im Abstand von einigen Wochen. Dann ist das Substrat ausgelaugt und man
kann es als Komposterde oder, wie man es in Frankreich machi, als Vieh~
futter verwenden.
Wenn man sich Brut bestellt, so sollte man wissen, daB es zwel Arten
von Austernpilzen gibt:
1. Den Typ Ostreatus
2. Der Typ Florida
Fdr dep Anbesuv iw Sowwer erscheint uns der Floridetyp am geeignetsten,
weil er eine Vegetationstemperatur von 5 - 25Y hat, widbhrend der Typ
QOstreatus nur bei Tewperaturen von 5 - 150 heranwichst.

L;j Pilze im Xochtopf

Wenn wan Pilze szuchted, so sollte man anuch wissen, was wan damit
4_s\_% nachber anfangen kann, Es gilt allgemein: der Austernpilz ist

ein sehr schwackhafter Kulturplilz, der —~ auch wegen seiner re-
lativ guten Verdeulichkeit - fiir die leichte Kliche gut geeignet ist.
Hochwertige Vitawine und Biweif machen ihn sogar zu einem Nahrungswittel
der Didtkiiche.
Bel der Zubereifung sollte man darauf achten, daB der Stiel des Austern-
pilzes ziemlich zZh ist und deshalb gegeniiber dew Hutfleisch eine lHnge-~
re Garzeit benttigt.
Im Kihlschrank, im Gewlisefach, kann man Austernpilze fast elme ganze
Woche frisch aufbewahren, bevor sie zum Verzehr unbrauchbar werden.

1. Rezept: Austernpilz-Schnitzel nach Wiener Art

Zutaten: 500 g Austernpilze - 2 Eler — 100 g Paniermehl - 50 g Mshl
Salz - Pett oder U1




-5-

Zubereitung: Pilze gut waschen und in einew Tuch trockmen. Vor dem
Panisren wenig salzen, dann in Mehl, geschlagenem Zi und
Paniergpshl wenden. In heifiem {1 oder Fett goldbraun aus-
backen. Auf Rels mit Mayonnaise serviersen.

2, Rezept: Austernpilze helldndisch

Zutaten: pro Bl 20 g Austernpllze und 5 g Fett - kleingeschnlttene
Zwiebeln - gehackte Petersilie ~ Pfeffer - Salsz

Zubereitung: Pilzhiite in diinne Scheiben schneiden, Zwiebeln glasig diin-

gten, Pilze zugeben und mit Salz, Pfeffer und Petersilie

bestreuen. Diinsten bis Wasser verdampft ist., Geqguirlte

Eier zugeben und braten.

Ein neues Rulturverfahren: der Kulturtriuschling

Zuerst wollfen wir in der Sendumng noch eine dritte Kulturmetho-
de vorstellen, konnten dann aber aus Zeitgriinden nur ganz kurz
darsuf eingehsn.

Seit einigen Wochen 1st eg wdglich, auch in Deutschland die Brut fiir den
wohlschmeckenden Kulturtrduschling zu kaufen. Dieser Pilz, der mit dem
Champignon vergleichbar ist, kann, Zhnlich wie Radieschen oder Salat im
Gartenbeet herangezogen werden.

Die Landwirtschaftskammer Rheinland, Endenicher Alles 60, 53 Bonn 1,
hat gerade in diesen Tagen eine Broschiire {iber den Xulturtriuschling
zum Preise von DM 3,-- herausgegeben, die ausfithrlich diese meue Kultur-
methode beschrebt.

In dieser Bastelanleitung wollen wir deshald nur ganz kurz die wichtig-
gten Punkte beschreiben.

Zuerst baut man sich aus Abfallholz oder Brettern
einen Forwkasten, in dew man die Xultur anlegt.
Iiinge und Breite des Kastens sind frei wihlbar,
jedoch sollten die Wdnde 35 cw hoch sein., Wie bei
den vorgenannten Methoden muB man flr den Formka-
sten einen schattigen Aufstellort suchen.

Die Ndéhrgrundlage fiir dem Pilz ist wieder Stroh,
das aber jetzt nicht mehr unbedingt gehickselt
werden wuB. Wichtig ist, daB nur frisches oder gut
gelagertes Stroh verwendet wird. Bei modrigem Stroh besteht die Gefahr,
daB Xonkurrenzpilze oder Schidlinge das Wachstuw hewmmen.

Der Strohballen wird ein paar Tage in einen Behilter wit frischem Was-
ger gelegt, so daB die Strohfeuchtigkeit etwa 7035 betrigt. Die optimale
Strohfeuchtigkeit priift man mit der sogenannten Hendprobe: eine Hand~
voll Stroh wird kréftig zusammengedriickt. Wenn zwischen den Fingern
einige Wassertropfen erscheinen, ist die optimale Feuchtigkeit erreicht.
Der Ballen wird dann aus dem Wasser genommen und wan 188t ihn abtropfen.
Das feuchte Stroh breitet man dann etwa 10 cm hoch in dew ganzen Kasten
aus. Danach wird die Kultur geiwpft, d.h. wan nimmt die Brut aus dem
Beutel, zerbrdckelt sie in etwa kaatanlengroBe Stiicke und legt sie im
Abstand von 20 cw x 20 cm auf die Strohoberfliche.

Mit weitersm Strob wird jetzt 6 - 8 cw hoch das Beet ausgefiillt.

Nach der Beimpfung mufl das Beet zugedeckt werden.
Man macht dies awm besten wit Plastikfolie; es
geht aber auch wit Etemitplatten, Strohwatten,
Brettern usw. Auf diese Weise wird das Kultur-
beet fiir etwa vier Wochen sich selbst iiberlas-
sen. Das einzige, wes man wihrend diessr Zeit
tun wuB, ist die Kontrolle der Beettemperatur.
Fiur die Anwachsphase ist es vorteilhaft, wenn
sich die Beettemperatur zwischen 23 - 26°C be-
wegts 30° darf sie jedoch nicht libersteigen. Die Tempsratur wird ge-
medagen, indem man das Thermometer durch die Abdeckfolie tief in das Stroh
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hineinsteckt. Der beste Zeiltpunkt zur Anlage der Xultur sind daher die
lionate Mai - Juni.

Unter durchschnittlichen Klimabedingungen wird die Anwachsphase mnach
etwa 4 Wothen abgeschlossen sein. Den AbachluB der Anwachsphase er—
kennt man daran, daB das Stroh von weiBew Myzel vollstindig durchwach-
gen ist.

Nach dieser Phase wird das Beet wit einer 3 — Scw dicken Erdschicht
abgedeckt; und zwer niommt man feinkriimelige Gartenerde, die im Verhdlt-
nis 1 : 1 wlt Torf vermischt ist. Sie sollte kelnen Xalk enthalten und
chemisch sauver resgieren. Die Erde wird befeuchtet und men deckt sie
wieder wmit der Plastikfolie ab.

Nach weiteren 2 - 3 Wochen, wenn das Myzel duch die Erdabdeckung durch-
wachsen hat, beginnt die Erntephase. Dazu wird d4ie Plastikfolie angeho
hen und aw besten als wWalmdach zum Schutz vor Regen tiber dem Beet be-
festigt. Hier eignen sich Holzlstten und Maschendraht als Gestell.

Man kann, abhingig von Standort und Witterung vier bis flinf Wochen

nach dem Abdecken wmit dem Erscheinen der ersten FruchtkSrper rschnen.
Voo da ab wird bis zZum Einbruch der kelten Jahreszeit in mehreren Wel-
len geerntet. : -

Ein Tip fiir den Pilzliebhaber

Um den vielen PITzireunden eine Msglichkeit zu geben, sich in
Y einem Xurzurlaub iber die verwendbaren Pilzarten unserer wWialder

- zu inforwieren, veranstaltet die Burbacher Pilzfarm regelrschte

Bestimmungskurse, bei denen Sie lernemn, welchse Pilze giftig, ungeniel-
bar und welche wohlsthmeckend sind. Die XKurse dauern 1 Woche; flir Uber=
nachtungemiglichkeit wird gesorgt. Weitere Informationen duvrch:

_Burbacher Pilzfarw ~ Kurt Schéler ’

Am Denkmal 14

5809 Burbach-Holzhausaen

Tel,: 02779-442

Beste Komposterde aus Kiichenabfdllen .

Die in der Sendung als lefzter Tip vorgestellte Komposttonne sus Kunst-
stoff fand senr viel Interesse bei den Gartenfreunden. Dieser Tip wurde
ung von dem Benediktinerpater Augustin Hessing aus der Abtei Gerlevsé
zugetragen. Lelder ist der Pater im vergangensn Jahr 77-jihrig verstor-
ben — aber sein Erbe - diese Tonne, wird manchem Kleingidrtper noch dien-
lich sein. )

Diese Tonne kamn man sich selbst bauen, oder auch direkt fertig kaufem.
Will man sie selbst bauen, so besorgt mwan sich den Kunststoff Secobalit,
der in gewissgsem Mafle lichtdurchlissig ist. Auf
den Unfang verteilt man etwa 50 Bohrungen &

12 pm {g. Bild), die den notwendigen Luftaus-
tausch gewdhrleisten. Mit einer Xunststoff-
wischleine bindet man das Scobalit dann zu
einer Tonne zusamwen und s5tellt sie moglichat
in Kiichenn#ine zvr Auvfnahwe verrottbarer Ab-
fille. Auf den Boden legt wan noch ein Draht-
oder Plastikgitter, das Maulwiirfe und Miusse

ew Eindringen hindert. In die Tonne gibt wan
nun Kichtenabfdlle wie: Keffeesatz, Zierscha-

len, verwelkte Bluwen, Zeitungspapier, Essens- 5

reste und geschnittenes Gras usw. s

Verboten sind logischerweise Abfdlle wie: Glas-

gcherben, Spraydosen, Kunstestoffteile usw.

Givt man Anfangeinmalig Regenwiirwen hinzu, (die man kaufen kann), B0 er-
hiit wan schon bald den besten Humus, den man sonst teuer bezshlen muf.
Fin Behilter mit 250 Liter Inhalt reicht normalesrweise fiir eine mittle-
re Familie ein ganzes Jahr aus. Man staunt, wie schnell das Eingegebene
in sich zusammensackt.

Schlie8lich darf natlirlich ein Decksl nicht vergessen werden, der den




7=
Kompost vor Vigeln, Ratten, Xatzen usw,. schiitzt.

Bendtigt man Humue fiir den Garten, 8o zieht wan einfach die Tonne nach

oben hin 2b und gibvt den Xompost auf eine Plastikfolie, Schldgt man

paar Mal mit einer Gabel auf die Erde, so verziehan sich die Regenwir-

mer nach unten - mwan nimmt den Humus ab und setgt die zurillckbleiben-
den Regenwlrmer ermeut in die Tonne.
Yeitere Informationen erhalten Sie tiber dle:

Pa. Theo Tacke Preisge:

Borkener Str. 40 - 42 TONNE «vereserces DM 68—~
Postfach 26 X#lteschutz..n.co DM Gy—
4280 Borken 2 Burlo Regenwirmer...... DM 4,~~

Tel.: 02862-2560 odsr 2266

Bezugsquellennachweis:
12 KuI%uranIeI?ung TUr Austernpilz- und KulturirHuschlinganbau

Tandwirtschaftskanmer Rheinland
Endenicher Allee 60
5300 Bonn 1

Preig: je Anleitung 3,-~ DM einschlieflich Versandkosten

2. Austernpilzbrut (ganzjihrig)
Fa., Ehberhard Hullen oHG
Postfach 1331
3360 Osterode/Earz
Tel.: 05522-3454
Preis:js kg 10,-- DM zuszliglich Versandkosten (ausrsichend flr ca. 15
Holzethmme bzw. fiir 10 kg Trockenstroh)

Somycel-Chawpignonbrut
Edith Mangelsdorf
Postfach 1680
4350 Recklinghausgen
Tgl.: 02361 - 238380 .
Preis: je kg 10,--; 2 kg 15,—— DM (zuzligl. Versandkosten)

%, Mit Austernplilzmyzel durchwachsene Holzsthmme (gangjBurig)

Burbacher Pilzfarm - Kurt Schiler
Aw Denkmsl 14
5909 Burbach-Holzhausen
Tel.: 0277%9-442
Preis: Holzatdume §L= ca, 1m, ¢ ca. 20 em) T,-— Je cm
I= ca. 50-60cm, P ca. 30-40 cm) 0,70 DM je cm
zuzliglich Versandkosten -

4, Mit Austernpilzmyzel durchwachsenss Strohsubstrat (ganzjihrig)

Westdeutachland:; Fa.Hoeech~Vial GuwbH
Kolner Str. 319
4150 Krefeld
Tel.: 02151-35041

Stiddeutschland: VAV FluBspat-Chemie GmbA
Postfach- 69
8470 Stulln-Nabburg
Tel.: 09435-931
Norddeutschland: ZErnsf A. Rose
Stromer LandatraBe tu
2800 Bremen
Tel.s 0421-541315

Preis: je Substratblock (Inh.ca.601l, Auvsbeute ca,4-5kg, Pilze in 10 - 12
¥Wochen) fUr Seltstsbholer 22,-~DM; bel Bahnversand zuzligl.Versand-

kosten.
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In West- und Norddeutschland: Gartencenter, Preis ca. DM 44,—

5. Brut fiir Xulturtriuschlinge (Mirz - Ende Juni)

Hossch-V¥isl GmbH
X¢lner Str. 319
4150 Krafeld
Tel. 02151-35041

und
Hater's Samen
§311 Bodenkirchen/Bayern
Tel,:08745-511

Preig: je Beutel (Inhalt ca. 0,5 kg, ausraichend fir 1 - 1 5 e Kul-
turbset) 12,50 DM zuzuglich Yorsandkosten

6. Xefirsud {(ganzjdhrig)
Fa. G. Bunge
Naturblologische Erzeugnisse
Pogtfach 1206
2060 Pinneberg
Tel.: 04101-23295 und 62997

Preisg: je Kultur (ca. 20 mal verwendbar) ca. 10,-- DM
zuziiglich Versandkosten

Vorschau avf die nichsten Hobbytheken

wdz Hordkette Slidketts Yorgesehene Themen
13.04.76 | 13.04.76 23.04.76 | Grillen und Wirzen
11.05.76 | 16.05.76 14.05.76 | Auto

05.06.76 | 13.06.76 11,06.76 | Reisen

14.09.76 19.09.76 17.09.76 Kunststoffe giefen
12.16.76 17.10.76 15.10.76 Keramik

09.11.76 14.11.76 12.11.76 Elsktronik
14.12.76 12.12.76 17.12.76 Toxtiles Warken






